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1/2 1 grochu, 1 duza marchewka, 2-3 duze ziemniaki, ok. 1/2 kg wedzonych
zeberek, 25 dkg wedzonego boczku, 25 dkg kietbasy zwyczajnej, 2 zabki
czosnku, 1 mata cebula, 1 tyzka majeranku, sol.

Groch zala¢ wodg i odstawi¢ do napecznienia na noc. Nastepnego dnia zala¢
groch wrzatkiem i gotowaé do miekkoéci. W drugim garnku zala¢ zeberka 2 |
zimnej wody, ugotowac wywar, doda¢ marchewke i ziemniaki pokrojone w kostke.
Gdy jarzyny miekkie - dodaé ugotowany i czesciowo roztarty groch. Boczek i
cebule pokroi¢ w kostke, kietbase - w potplasterki, boczek stopi¢ na patelni, dodaé
kietbase i cebule. Chwile przesmazy¢, az cebula sie zeszkli. Dodaé do zupy.
Doprawi¢ do smaku majerankiem oraz czosnkiem roztartym z solg. . Do zupy
podaje zazwyczaj grzanki krajane w kostke.
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