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1 1/2 | wywaru z kosci i warzyw, 4 duze cebule hiszpanskie, 4 kromki
razowego chleba, 2 tyzki masta, 1/8 - 1/4 | Smietany, 2 tyzki tartego ostrego
sera z6ltego, 2 z6ttka, tyzka maki, sol, pieprz, cukier, 1 tyzka siekanej natki
pietruszki

Kromki razowego chleba, posmarowane mastem, ususzyé w piecu, nastepnie
potamaé na mate kawatki. Duze cebule pokraja¢ w kostke i udusié na masle na
wpot rumiano, ciggle mieszajac aby sie nie spalita. Zala¢ wczesniej ugotowanym
mocnym rosotem, dorzucic¢ razowca, dodaé soli, pieprzu. Gotowaé pod
przykryciem, az sie wszystko rozgotuje, przetrze¢ przez geste sito. Zrobic
zasmazke z masta i maki, rozprowadzié¢ tym zupe i zagotowagé. Zéttka rozbié ze
Smietanka, powoli wla¢ do zupy. Przeporcjowac do kokilek, posypac tartym serem
i tuz przed wydaniem zapiec, az ser sie roztopi.
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