NADZIEWANY CHLEB

Whpisany przez Administrator
niedziela, 21 stycznia 2007 22:47 - Poprawiony czwartek, 06 wrze$nia 2007 19:54

Sktadniki na ok. 30 kromek i

100 g masta, 3 mate topione serki (100g), po 1 tyzeczce tagodnej i ostrej
musztardy, 2 ugotowane na twardo jaja, 100 g sera z6itego, 100 g szynki
gotowanej, 1 Sredni ogoérek konserwowy, 1 tyzka siekanej natki, dtuga butka
(bagietka, wroctawska, baton)

Masto i serki wymiesza¢ z musztarda. Jaja podzieli¢ na potdéwki, zottka przetrze¢ przez
sito. Biatko, ogorek, ser i szynke pokroi¢ w kostke, wszystko wymiesza¢ z masg serowg
i posiekang natka, przyprawic na ostro solg i pieprzem. Butke przekroi¢ na pét, ostrym,
diugim nozem usuna¢ migzsz, natozy¢ farsz. Butke owingé w folie aluminiowg i wstawic
do lodéwki na co najmniej 2 godziny. Nastepnie pokroi¢ bardzo ostrym nozem.
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