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ZALEWA : 5 gozdzikow, 2 tyzeczki soli, 1/2 szklanka octu balsamicznego, 1 litr wody, po
1 tyzeczce:

- anyzu

- gorczycy biatej

- pieprzu czarnegdo ziarnistego

- pokruszonych lisci laurowychl

- cynamonu w kawatkach

Ugotowac jaja. Zagotowaé wode, dodaé wszystkie przyprawy, wymieszaé. Jajka odcedzié,
poobttukiwaé skorupki i natychmiast wtozy¢ do goracej zalewy. Odstawié na 2-3 dni, zeby
dobrze przeszty aromatem. Podawac z zimnymi sosami.

Bardzo dekoracyjnie wyglada ta marynata w szklanym stoju podana na stét ze szczypcami do
wytawiania jaj. Robie jg na wiejskie wieczorki w ogrodzie.




