PASTA DO CHLEBA Z WATROBKI CIELECEJ
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Pasta z watrébki cielecej
200 g watrobki cielecej, 100 g stoniny, cebula, listek laurowy, 3-5 ziaren ziela

angielskiego, szczypta gatki muszkatotowej, sol, pieprz

Stonine ugotowac z cebulg w bardzo matej ilodci wody. Watrdbke doktadnie oczyscié z bton,
wiekszych naczynh krwionosnych i pokroi¢ na mate kawatki. Wtozy¢ do garnka z goraca stonina.
Podgrzewac chwile, by watrdbka utracita krwisty kolor. Nastepnie stonine i watrdbke drobniutko
posiekaé lub przepusci¢ przez maszynke, wymieszac, przyprawi¢ do smaku. Smarowac chleb
wytozony liS¢mi sataty. Dekorowac ogorkiem lub pomidorem. Paste t¢ mozna przechowywac w

lodéwce nawet przez kilka dni.




