SALCESON Z GRZYBOW
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1/2 kg mtodych kozakéw, 2 duze cebule, 7 jaj, 100g wedzonego boczku, 1 tyzka oleju, po
1/2 tyzeczki majeranku i ttuczonego kminku, zabek czosnku, sél, pieprzGrzyby oczyScic i
krétko obgotowag. 5 jaj ugotowac na twardo, obraé. Grzyby i jajka drobno posiekaé. Cebule
posiekac i zeztoci¢ na rozgrzanym oleju. PrzetozyC wszystko do miski, wbi¢ dwa surowe jajka,
dodac przyprawy. Wyrabiac rekg przez ok. 10 minut, dodaé drobno pokrojony boczek, jeszcze
chwile mieszaé i uformowac kule.

ZAwina¢ w kawatek czystej gazy, zawigzaé, wtozyé do wrzgcej wody i gotowac 10-15 minut.
Salceson wyjac, wtozy¢ miedzy dwie deseczki i obcigzy¢ kamieniem, zostawié¢ na 4 godziny.
Przed podaniem pokrajaé¢ na grube plastry. Mozna pola¢ kwasng $mietang i przybra¢ catymi
gotowanymi grzybami.

Jest to bardzo smaczna przystawka.
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